
ศูนย์การจัดการด้านพลงังาน ส่ิงแวดล้อม ความปลอดภยัและอาชวี

อนามยั  (ศนูย์ EESH)  จดัโครงการฝึกอบรมเรือ่ง ครวัสะอาด อาหาร

ปลอดภยั ส�ำหรบัผูป้ระกอบการร้านค้า ร้านอาหาร ซุม้จ�ำหน่ายอาหาร

และหวัหน้ากลุม่พนกังานท�ำความสะอาด ภายในมจธ. บางมดและ

มจธ.บางขุนเทยีน ในวนัที ่17-18 กนัยายน 2562 ภายใต้แคมเปญ 

“ครวัสะอาด อาหารปลอดภยั (Clean Kitchen and Food Safety) 

โดยมวีตัถปุระสงค์เพือ่ให้ความรูค้วามเข้าใจและสร้างความตระหนกั

ปลกูจติส�ำนกึในเรือ่งของการจดัการขยะเศษอาหาร พร้อมทบทวน

หลกัการสขุาภิบาลอาหาร สขุลกัษณะ แก่ผูป้ระกอบการร้านค้า ร้านอาหาร ซุม้จ�ำหน่ายอาหารและหวัหน้ากลุม่พนกังานท�ำความสะอาด เพือ่

เตรยีมความพร้อมเข้ารบัมาตรฐานการรบัรองอาหารปลอดภยั นอกจากนีย้งัเป็นการสร้างความตระหนกัในเร่ืองของการจดัการสิง่แวดล้อม 

ส่งเสรมิให้เกดิการใช้วสัดท่ีุเป็นมติรต่อส่ิงแวดล้อม เพ่ือให้นกัศึกษาและบคุลากรมัน่ใจในคณุภาพและความสะอาด โดยกจิกรรมนีม้ผีูเ้ข้าร่วม

จ�ำนวนกว่า 100 คน ทัง้นีกิ้จกรรมนีเ้ป็นการสนบัสนนุการสร้างมหาวิทยาลยัทีย่ัง่ยนืตรงกับเป้าหมายของการพัฒนาทีย่ัง่ยืน SDGs 2030 ใน 

เป้าหมายที ่3 ซึง่ มจธ.มีจดุมุง่หมายในการสร้างสขุภาวะและความเป็นอยูท่ีด่ใีห้กบันกัศกึษาและบคุลากรภายในมหาวทิยาลัย

EESH จัดฝึกอบรมครัวสะอาด อาหาร
ปลอดภัย @มจธ.บางและมจธ. บางขุนเทียน


